
Veranstalter:
Fort- und Weiterbildungseinrichtung der Universität 
Hohenheim für die DGE-BW e.V. (766)
Infos bei der Geschäftsstelle
Schelztorstraße 22, 73728 Esslingen
Tel.: 0711/469959-10, Fax: -08
E-Mail: zentrale@dge-bw.de      www.dge-bw.de

Kostenbeitrag:
35 Euro regulär, 25 Euro für DGE-Mitglieder, kostenfrei 
für Studierende/Mitarbeitende der Universität Hohenheim, 
reduzierter Beitrag 15 Euro für Studierende, 
Schüler*innen sowie für bestimmte Organisationen, siehe 
Anmeldeformular unter www.dge-bw.de,
bar zu entrichten im Tagungsbüro 
(keine Kartenzahlung möglich)

Die Vorträge am Vormittag werden für die kontinuierliche 
Fortbildung von Zertifikatsinhabern*innen der DGE, des 
VDD und des VDOE mit 3 Punkten für die Kategorie 
Kongresse berücksichtigt, die Workshops am Nachmittag 
mit 3 Punkten für die Kategorie Seminare.
Inhaber*innen anderer Zertifikate bitten wir, sich bei den 
entsprechenden Institutionen zu erkundigen.

Die DGE-BW e.V. wird gefördert durch das Ministerium für
Ernährung, Ländlichen Raum und Verbraucherschutz
Baden-Württemberg. 

Anreise:
genaue Auskunft unter
https://www.uni-hohenheim.de/anfahrt

DGE-BW e.V. DGE-BW-ForumInformation

DGE-BW e.V. www.dge-bw.de

Sektion 
Baden-Württemberg der 
Deutschen Gesellschaft für 
Ernährung e.V. (DGE-BW)

23. DGE-BW-Forum
Stark verarbeitete 

Lebensmittel
ultra-processed foods (UPF)

Donnerstag, 14. März 2024
Universität Hohenheim, 

Stuttgart, Biologiezentrum
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Ob Sie fachliche Fragen haben
Ob Sie Fortbildungen suchen
Ob Sie Referenten suchen
Ob Sie Aktionen planen
Ob Sie Materialien/Medien suchen

Die DGE-BW ist Ihr Ansprechpartner!

Regelmäßige Veranstaltungen:

Ernährungsfachtagung (EFT)
jährlich nach den Sommerferien
DGE-BW-Forum
jährlich im Frühjahr
Seminare für Ernährungsfachkräfte
in Esslingen am Neckar und online
 

Tagungen und Fortbildungen 
nach Bedarf, auch dezentral

Ansprechpartner für alle Multiplikatoren
Print- und Onlinemedien, Hörfunk, TV

Interessenvertretung 
in Gremien anderer Organisationen

Schauen Sie doch mal rein!
www.dge-bw.de

Nächste Veranstaltungen:

20.3.2024: DGE-BW Update zum
   Feierabend - Wissen kompakt 
   für Ernährungsfachkräfte
   Unser neues Veranstaltungs-
   format: kostenfrei & online!

05. 9.2024: 31. Ernährungsfachtagung
   Die neuen Lebensmittel-
   basierten Ernährungs-
   empfehlungen der DGE   

http://www.dge-bw.de,


Anmeldungen nur online unter

www.dge-bw.de

dort unter Veranstaltungen

Bitte treffen Sie Ihre Wahl hinsichtlich des 
Nachmittagsprogramms. Wählen Sie 6 
Veranstaltungen aus und geben Sie Ihre 
Rangfolge an.
Bsp.: Sie wollen am liebsten in C, dann nennen 
Sie C zuerst, gefolgt von A.....
Wir werden dies bestmöglich berücksichtigen.

Bitte beachten Sie:
Gehen Sie bis zum Ende des Formulars und 
dann auf “Anmeldung absenden”. Sie erhalten 
innerhalb weniger Minuten eine Anmelde-
bestätigung per E-Mail. 
Sollte diese nicht ankommen, so schauen Sie 
bitte zuerst in Ihrem Spam-Ordner nach. 
Sollte sich auch dort keine E-Mail von uns 
befinden, so kontaktieren Sie uns bitte. 

Falls die Veranstaltung überbucht sein sollte, 
werden Sie benachrichtigt.

Der Kostenbeitrag (siehe Rückseite) kann nur in 
bar im Tagungsbüro entrichtet werden. 
Anmeldeschluss:
Es gilt die Reihenfolge der Anmeldungen.

Zur Anmeldung größerer Gruppen informieren 
Sie sich bitte unter 0711/469959-10 oder bei

Lena Melzer
l.melzer(at)dge-bw.de

oder bei
Prof. Dr. Peter Grimm
zentrale(at)dge-bw.de

A Alles Veggie? - ein Workshop zur vegetarischen und
 veganen Ernährung
 Heike Silber
 Verbraucherzentrale Baden-Württemberg e. V.
  Stuttgart

B Sensorik und Beurteilung von veganen/vegetarischen
 Alternativen von Fleisch und Fisch
 Alexander Brengel
 Labor für tierische Lebensmittel 
 Chemisches und Veterinäruntersuchungsamt
 Sigmaringen

C Die Energie- und Nährstoffzusammensetzung von
 Wurstersatz- und Fleischersatzprodukten auf dem
 deutschen Markt. Eine Einschätzung anhand des
 Produktmonitorings.
 Dr. Corinna Gréa
 Max Rubner-Institut
 Karlsruhe

D Wie Kleinkinder auf den Geschmack kommen – 
 Mut zur Vielfalt 
 Prof. Dr. Andrea Maier-Nöth
 Hochschule Albstadt-Sigmaringen
 Sigmaringen

 
E Ist der Lebensmittel 3D Druck nur eine vage Idee
 oder in zehn Jahren bereits der Standard?
 Prof. Dr. Mario Jekle
 Robert Fribus
 Fachgebiet Pflanzliche Rohstoffe
 Universität Hohenheim
   

F "Essen aus der Dose und Päckchen“:
 Convenience Food für sozial benachteiligte 
 Menschen. Ernährungsbildung mit Menschen in
 prekären Lebenssituationen
 Christina Pittelkow-Abele
  Stuttgart

  9.00  Grußworte
 
 Prof. Dr. Korinna Huber
 Prorektorin für Studium und Lehre
 Universität Hohenheim

 Prof. Dr. Jan Frank
 Universität Hohenheim und Vorsitzender des 
 Vorstands der Sektion Baden-Württemberg der 
 Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V.
 DGE-BW e.V.

 Isabel Kling
 Abteilungsleiterin im Ministerium für Ernährung,
 Ländlichen Raum und Verbraucherschutz
 Baden-Württemberg

 9.30 Was sind stark verarbeitete Lebensmittel? 
 Einführung in die Lebensmittelverarbeitung und 
 die Klassifizierungssysteme
 Dr. Maren Podszun
 Institut Ernährungswissenschaften
 Universität Hohenheim
 
10.30 Pause

11.00 Traditionelle, innovative und experimentelle
 Verfahren - (k)eine Frage der Zutatenliste
 Prof. Dr. Mario Jekle
 Fachgebiet Pflanzliche Rohstoffe
 Universität Hohenheim

11.45 Wie wirkt sich der Verzehr von stark verarbeiteten
 Lebensmitteln auf die Gesundheit aus? 
 Dr. Bettina Hieronimus
 Max Rubner-Institut, Karlsruhe
 
12.30 Mittagspause
 
13.30 Wissen versus Verhalten - stark verarbeitete
 Produkte dominieren den Markt
 Jun.-Prof. Dr. Ramona Weinrich
 Fachgebiet Verbraucherverhalten in der Bioökonomie
 Universität Hohenheim
 
14.15 Einführung in die Parallelveranstaltungen
 2 Workshops/Vorträge sind belegbar:
 14.30 Uhr - 15.30 Uhr
 Pause im Foyer
 16.00 Uhr - 17.00 Uhr


